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Die Firma Danstep basiert auf einer fixen Idee, hat sich im
Laufe der Jahre aber zu einem mittelstandischen
Unternchmen entwickelt

Der Grundstein fiir rollende
Gastronomen

STEPHAN HAMKE HAT DAS UNTERNEHMEN GEGRUNDET UND LEITET ES AUCH HEUTE NOCH. IN SEINEN FOOD-
TRUCKS KONNEN DIE KUNDEN ZWISCHEN EDELSTAHLAUSSTATTUNG ODER ANDEREN VARIANTEN FREI WAHLEN.
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Von Tanja Bamme

Wiilfrath
Food-Truck

https://epaper.wz.de/titles//NaN/publications/2432/articles/1742060/25/5 1/3



16.03.23, 09:59

Was als fixe Idee begann, hat sich
im Laufe der vergangenen Jahre
zu einem echten Erfolg entwi-
ckelt. Die Rede ist von dem Un-
ternehmen Danstep aus Wiilfrath,

Westdeutsche Zeitung

Die Zubereitung auf Karren oder
Holzwagen ist nicht neu. Bereits im
alten Rom haben Handler ihre war-
men Speisen auf diesem Weg ange-
boten. Und auch in Asien sind die
mobilen Gar-Kiichen seit Genera-

das Gastronomiefahrzeuge aus-
baut, vermietet und verkauft.
Kopf hinter der Geschaftsidee ist
Stephan Hamke, der gemeinsam
mit seinem damaligen Geschafts-
partner Daniel Holstein 2011 in
die ersten Fahrzeuge investierte.
,,Ein Bekannter von uns hatte da-
mals einen einfachen Wagen fiir
Pommes und Currywurst. Der
Austausch mit ihm waren die ers-
ten Beruhrungspunkte mit die-
sem Themenfeld“, erinnert sich Stephan Hamke, der das Unternehmen
heute im Alleingang leitet.

Heute, tber zehn Jahre spater, ist Danstep mit seinen rund 30 Mitarbei-
tenden ein mittelstandischer Betrieb. Seit 2016 produziert das Unterneh-
men in Wiilfrath an der Liegnitzer StrafRe. ,,Angefangen haben wir in al-
ten Schlachtraumen, da haben wir damals unsere Gerate gelagert. Zwi-
schendurch waren wir dann mal kurz in Mettmann untergebracht und
haben die Raume an der Liegnitzer StrafRe vor sechs Jahren gefunden. Vor
vier Jahren haben wir sie gekauft®, so der Geschaftsfiihrer, der mittler-
weile allerdings iber Platzmangel klagt. Lagerflachen, aber auch Produk-
tionshallen und Biiroraume platzen beinah aus allen Nahten. ,,Wenn wir
noch einen zweiten Standort als Lagerflache dazubekommen konnten,
wadre das super. Aber der Markt gibt derzeit nur sehr wenig her*, erklart
er.

In einen Gastronomiewagen gehort schliefflich eine Menge hinein. Die
Kundschaft kann sich die Wagen selbst konfigurieren. Das ist Uiber die ei-
gene Homepage moglich, kann aber auch bei einer personlichen Beratung
stattfinden. ,Letzteres wiirde ich empfehlen, weil die Auswahl sehr
komplex ist. Anschlisse miussen passen und auch das Gewicht spielt eine
Rolle“, weifl Stephan Hamke. Grof3tenteils vertreibt Danstep Anhanger,
die individuell ausgestattet sind. Ob rollender Pizzaservice, Pommes auf
Radern oder auch ein fahrender Stifwarenmarkt — Grenzen gibt es bei der
Entwicklung kaum welche. ,,30 Prozent unserer Kunden wunschen keine
Anhanger, sondern mochten komplette Fahrzeuge oder lieber einen Con-
tainer haben. Diese Moglichkeiten bieten wir auch an“, erganzt der
Fachmann.Der Korpus der Fahrzeuge wird angeliefert, fiir den Rest ist
das Danstep-Team zustandig. Von Schreiner- iber Maler- bis hin zu
Elektroarbeiten bietet Stephan Hamke alles aus einer Hand an. ,,Dafiir
braucht man motivierte und auch gute Mitarbeiter. Ich habe zum Gluck

tionen im Einsatz und versorgen die
Menschen auf den Strafen mit war-
men Speisen. Waren es bis vor we-
nigen Jahren noch hauptsachlich
Grillhahnchen, Pommes oder Brat-
wurst, die in den Imbisswagen an-
geboten wurden, geht der Trend
mittlerweile immer mehr zu gestin-
deren Alternativen, wie etwa Bow-
les oder Suppen, tber.
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ein tolles Team hinter mir*, gibt er wieder.Seit Ausbruch der Pandemie
ist die Nachfrage nochmal gewachsen. Die Food-Trucks, wie die Gastro-
nomiefahrzeuge umgangssprachlich genannt werden, sind aus dem
Stadtbild kaum mehr wegzudenken. ,,Das hat auch unseren Mitarbeiter-
stamm deutlich erweitert®, bestatigt Stephan Hamke.Nachfragen stam-
men hauptsichlich aus Osterreich, Deutschland und der Schweiz. Auch in
die Niederlande hat Danstep bereits verkauft. ,,;Und einmal ging ein An-
hanger nach Ungarn“, erinnert er sich.Wer sich noch nicht sicher ist, ob
das Berufsfeld des ,,rollenden Gastronomen* etwas fiir einen ist, der
kann sich bei Danstep auch Gastronomiefahrzeuge mieten. Knapp 80 An-
hanger und Fahrzeuge hat er im Mietvertrieb, allesamt unterschiedlich
ausgestattet und auf die Bediirfnisse der Kunden abgestimmt. ,, Immer
wieder werden Mietfahrzeuge spater rausgekauft. Das funktioniert bei
uns auch.“Ein neues Konzept ist bereits im Aufbau und soll demnachst
als ,,Dein Yummy*“ im Betrieb inkludiert werden. Die kleinen Yummys
sind gerade einmal 2,60 Meter lang und haben ein zulassiges Gesamtge-
wicht von 750 Kilogramm. ,,Man kann sie also auch ohne Anhanger-Fiuh-
rerschein fahren®, erklart Stephan Hamke, der dem Wunsch einiger Kun-
den nachkommt und eine kostengiinstige Variante auf den Markt bringt.
,Die Yummis sind voll ausgestattet, kosten durch ihre Grof3e aber unter
10 000 Euro. Da fallt die Entscheidung leichter, sich mit einem solchen
Wagen ein gewerbliches Standbein aufzubauen®, ist er sich
sicher.Normalerweise starten die Anhdnger bei Danstep, je nach Aus-
wahl, bei rund 20 000 Euro.Geleast werden konnen die Fahrzeuge ubri-
gens auch. , Dafiir arbeiten wir mit einem Leasing-Partner zusammen.“
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